
Licenciatura en

NUTRICIÓN

PERFIL DE
EGRESO

Los estudiantes de la Licenciatura en Nutrición serán capaces de: 

Conocimientos
• Integrar los principios fundamentales de bioquímica, microbiología y gené-
tica en el desarrollo de proyectos empresariales.
• Diseñar procesos biotecnológicos industriales y de servicios, a partir del uso
de microrganismos para obtener bio-productos de alto valor agregado.
• Gestionar equipos de investigación en el ámbito de la ingeniería en biotec-
nología, que busquen la obtención de productos y servicios que mejoren la
calidad de vida.
• Desarrolla tecnologías y biosistemas utilizando información biológica o mo-
lecular con base en las necesidades de la industria y la sociedad.
• Implementar los programas de producción con base en los recursos hu-
manos, materiales y los procedimientos de la organización, para cumplir con

Habilidades:
• Respeta la vida y el medio ambiente, generando productos y/o incorporan-
do tecnologías para su cuidado.
• Utiliza técnicas de análisis para determinar las características de los pro-
ductos biotecnológicos mediante parámetros físicos, químicos y sensoriales.
• Diseña la ingeniería básica de procesos biotecnológicos para obtener pro-
ductos de interés industrial a través de técnicas adecuadas de ingeniería.
• Analiza los productos biotecnológicos para determinar la garantía de cali-
dad de los mismos, utilizando las herramientas y técnicas necesarias.
• Implementa los programas de producción con base en los recursos huma-

-

Actitudes y/o valores:
• Demuestra los valores éticos de la profesión que le permitan actuar adecua-
damente dentro del campo laboral y social de manera cooperativa y colabo-
rativa con otros profesionales.

-
dos que le permita generar áreas de oportunidad para su desarrollo personal 
y del entorno.
• Actúa con autodisciplina de su desempeño y para continuar su superación
personal y profesional.
• Se muestra comprometido con una actualización profesional continua.
• Se comunica apropiadamente de manera oral y escrita en su lengua nativa.
• Capacidad de comprensión lectora en una lengua extranjera.
• Trabaja en grupos multi y transdisciplinarios, ejerciendo un liderazgo efecti-
vo que favorece la colaboración.

-
ción con predominio en la conciliación
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Inscripción:
Colegiatura:

Notas:

INVERSIÓN



Introducción a la nutrición y 
ciencia de los alimentos
Anatomía de sistemas I
Química general
Tecnologías y medios digitales
Razonamiento 
lógico-matemático
Desarrollo cognitivo y Desarrollo cognitivo y 
pensamiento crítico
Lengua extranjera I

Nutriología
Anatomía de sistemas II
Bioquímica
Biología de la célula
Creatividad e innovación
Bioética
Lengua extranjera IILengua extranjera II

Educación nutricional
Anatomía y fisiología del 
aparato digestivo
Bioquímica clínica
Bromatología y análisis de los 
alimentos
Desarrollo humano e Desarrollo humano e 
inteligencia emocional
Bioestadística
Lengua extranjera III

Nutrición en las etapas de la 
vida y cálculo dietético
Fisiología general
Necesidades y fuentes 
alimenticias
Química de los alimentos
Comunicación, calidad y Comunicación, calidad y 
seguridad del paciente
Salud pública
Lengua extranjera IV

Nutrición clínica y taller de 
cálculo dietoterapeútico
Fisiopatología en la nutrición
Preparación y manejo de 
alimentos
Microbiología de los alimentos
Nutrición basada en evidencia
Práctica clínica IPráctica clínica I

Evaluación del estado 
nutricional
Inmunología
Planeación y diseño de menús
Toxicología de los alimentos
Metodología de investigación
Práctica clínica II

Cálculo dieto terapeútico 
avanzado y diseño 
experimental
Nutrición pediátrica
Nutrición comunitaria
Tecnología de los alimentos
Legislación en salud y Legislación en salud y 
alimentaria
Práctica clínica III

Farmacología aplicada a la 
nutrición
Psicología de la nutrición
Nutrición artificial
Terapia nutricional
Seminario de titulación I
Práctica clínica IV

Nutrigenómica
Nutrición y deporte
Gestión en servicios de 
alimentos
Trastornos alimentarios y de la 
ingesta de alimentos
Seminario de titulación IISeminario de titulación II
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