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El estudiante interesado en estudiar la Licenciatura en Gastronomia en LA
INTER debe tener:

« Conocimientos: Identificar conceptos basicos de cocina, asi como el
uso minimo de materiales y equipo dentro de un entorno de alimentos
y bebidas.

« Habilidades: Distinguir los procesos de busqueda y analisis de la infor-
macién procedente de fuentes diversas. Muestra capacidad para trabajar
tanto en forma auténoma como en equipo, capacidad para observar, ana-
lizar y tomar decisiones en situaciones que requieran ser proactivo, respe-
tando las costumbres y tradiciones culturales del entorno.

« Actitudes: Valorar y respetar la diversidad multicultural. Muestra com-
promiso ético. Se adapta a distintos medios de formacion y apertura
para el aprendizaje de un segundo y tercer idioma.

« Habitos: Estudio, investigacion, lectura académica, pensamiento critico y
reflexivo.
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- Talento - Exa Inter PRIMER SEGUNDO TERCER
« Culturales - Convenio 1 Semestre 2 Semestre 3 Semestre

« Académicas + Deportivas

® Bases Culinarias | ® Bases Culinarias Il ® Cocina Mexicana
® Metodologia de la Investigacion @® Recorridos Gastrondmicos @® Nutricion
@ Historia de la Gastronomia ® Inglés Universitario Il ® Equipo e Instalacion de Cocina
® |Inglés Universitario | ® Higiene de los Alimentos ® Inglés Universitario lll
® Algebra ® Tecnologias de Informacion y Comunicacion @ Panaderia
‘ D E P O RTE S ® Lectoescrituray Medios ® Fundamentos de Mercadotecnia ® Fundamentos de Administracion
® Creatividad e Innovacion ® Contabilidad General y Analitica
« Voleibol + Karate « Beisbol
° Basquetb0| « Futbol « Séftbol CUARTO QUINTO SEXTO
« Tae Kwon Do . Futbol Americano - Tocho Bandera 4 Semestre 5 Semestre Semestre
® Cocina Internacional @ Liderazgo y Habilidades Profesionales ® Arte Creativo en Platillos
¢ ‘ @ LasArtes en la Gastronomia ® Cocina Espafiola ® Arteen Hielo
=4 @ Identificacion de Pescados y Carnes @® Cocina Sur Americana ® Cocina Mediterranea
D O C U M E N TAC I O N ® Inglés Universitario IV @ InglésTOEFL ® Sociedad Actual y Perspectivas
‘ C | ® Reposteria ® Planeacion y Control de Presupuestos ® Enologia y Vitivinicultura
® Administracion del Factor Humano ® Administracion de Alimentos y Bebidas Il ® Francés|
® Administracion de Alimentos y Bebidas | ® Administracion de Restaurantes y Bares
4 SE REQUIEREN DOCUMENTOS EN EXTRACTO ORIGINALY DOS COPIAS
+ Acta de Nacimiento SEPTIMO OCTAVO
« Presentar Identificacién Oficial
. . . . . Semestre Semestre
(INE, Cartilla Militar, VISA, Pasaporte o Licencia de Manejo)
¢ Certlﬁcado de Secundarla ® Investigacion Individual Dirigida ® Cocina del Medio Oriente
« Certificado de Prepa ® Cocina Francesa @® Cocina Oriental
® Cocina ltaliana ® Planeacién de Menus y Banquetes
° CURP ® Optatival ® Optativas I
- Comprobante de Domicilio © Optatval © Optatvasty
® Francésll ® Francéslil
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Emprendedores y Negocios Disefno de proyectos turisticos
‘s PERFILDE
EGRESO OPTATIVAS DEL OPTATIVAS DEL OPTATIVAS DEL
BLOQUE DE BLOQUE DE BLOQUE
ADMINISTRACION PRE-CERTIFICACIONES CULINARIO

Como Licenciado en Gastronomia y Administracion de Restaurantes podras @ Sistemas de calidad @ Sistemas Administrativos | ® Chocolateriay Confiteria

|aborar en restaurantes y hOteIeS de a|ta cocina nacionales e internacionales, ® Evaluacion y Administracion de procesos ® Sistemas Administrativos Il ® Manejo Higiénico de los Alimentos
h f t I d . t t ﬁ , bl . I de inversion ® Francés IV ® Master Chef

serc .e par Icular ae Impor antes gUraS p.U ) Icas o e‘n?p‘resana eS‘. . ® Administracion de riesgos ® Estudios contemporaneos del ® Cocina Contemporaneay

También tendra la CapaCldad de crear, administrar y dlrlgll’ SU propio negocio. ® Negocios Internacionales Francés Constructivista
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